
Trockene Weine 
 

211  CUVEE 2010 Trocken               Ltr. Fl. € 4,00 
310  CUVEE 2009 Trocken               Ltr. Fl. € 4,00 
  Mild und fruchtig Der richtige Wein zum Essen 
  

311  2010er Müller-Thurgau QbA.          . € 4,00  
312  2011er Müller-Thurgau QbA.          . € 4,00  
  Fruchtig. Kräftig, wenig Säure 
 

1010   2008er Nehrener Römerberg QbA € 5,00 
  16 Monate Holzfaßreife 
  Ein trockenes Riesling-Vergnügen 
 

911  2009er Nehrener Römerberg    € 5,20 
  Riesling Kabinett  
  15 Monate Holzfaßreife   
  Fruchtiger  Essensbegleiter, ideal zum Fisch 
        

511  2010er Ediger Elzhofberg Kabinett € 5,20  
  Feinfruchtiger Wein 
 

512  2011er Ediger Elzhofberg Hochgewächs € 5,50  
  kräftiger, weicher Rieslingwein 
 

309  2008er Spätlese Ediger Elzhofberg € 5,50  
  Ausgereifter, leichter Riesling,  
  mit schönen Fruchtaromen 
 

810  2009er Spätlese Ediger Osterlämmchen € 6,00  
812  2011er Spätlese Ediger Osterlämmchen € 6,00  
  kräftiger, trockener Spitzenriesling 
  eine Empfehlung vom Bacchus   

Halbtrockene und Feinherbe Weine 
  

912  2010er Riesling Qualitätswein € 4,50 
  Ediger Feuerberg halbtrocken 
  Reif, rund, typischer Moselwein 
     

1310  2008er Riesling-Hochgewächs € 5,00 
  Ediger Feuerberg Feinherb 
  22 Monate Holzfaßreife 
 

1211  2010er Riesling-Medium Feinherb € 5,20 
  Ediger Osterlämmchen Riesling Hochgewächs  
  kräftig, frisch und fruchtig 

1012  2011er Ediger Elzhofberg € 6,00 
  Riesling Spätlese Feinherb  
  fruchtig, angenehme Süße 
  Der Beste aus dem Jahrgang 2011 
 

Liebliche und edel süße Weine    
 

212  CUVEE 2011 mild                   Ltr. Fl. € 4,00 
  milder Schoppenwein mit etwas Süße 
 

412  2011er QbA  Müller-Thurgau  € 4,00 
  Süß und fruchtig ,wenig Säure 
   

712  2011er Qualitätswein € 5,00 
  Nehrener Römerberg   Kerner 
   für die, die es gerne süß mögen 
  

1410  2009er Riesling-Hochgewächs € 5,20 
  Ediger Feuerberg lieblich  
   

807  2006er Riesling-Hochgewächs € 5,50 
  Nehrener Römerberg  
  Ausgereift,  angenehme Süße 
  jetzt die richtige Trinkreife 
    

612  2011er Ediger Feuerberg   € 6,00 
611  2010er Ediger Elzhofberg   € 6,00 
  Riesling Spätlese 
  Jung und fruchtig, sehr aromatisch  
 

308  2007er Ediger Elzhofberg € 6,20 
610  2009er Ediger Elzhofberg   € 6,20 
  Riesling Spätlese  
  Ausgereifter Wein mit feinen Fruchtaromen 
  

510  2009er Auslese Elzhofberg      0,5l  Fl. € 7,00 
  Toller Rieslingwein, viel Reifungspotenzial,   

   

307  2006er Auslese Elzhofberg      0,5l  Fl. €7,50 
  Reifer Spitzenriesling,  
  mit Pfirsich und Honigaromen 

 

306  2005er Auslese Elzhofberg € 8,50 
  ein kräftiger großer Rieslingwein 
  jetzt die richtige Trinkreife 
  

Riesling-Sekt: (eigene Herstellung) 
 

Traditionelle Flaschengärung  (Méthode champenoise) 
rassiger Spitzensekt aus im Holzfass gereiften Weinen 
  

1109  Winzersekt   Brut € 8,00 
  2005er Ediger Feuerberg  
  der ganz trockene Riesling-Sekt 
    
1510  Winzersekt  Trocken   € 8,00 
  2007er Ediger Osterlämmchen  
  vollmundiger Spitzensekt   
  mit einer leichten Süße 
  

SECCO 
 

Das Erfrischungsgetränk für den Sommer 
Feinperliger, spritziger Moselwein  
mit feinem Mousseux  

   

112  SECCO   Cuvee 2011  € 4,50 
  Frisch und fruchtig, etwas Fruchtsüße 
   

2229  Rotling- SECCO € 4,50 
  das Vergnügen in Rot         
  

Mosel - Rotweine 
Die angebotenen Rotweine werden im Weingut  
meines Schwagers angebaut und hergestellt 
 

  Rotwein Trocken 
2220  Spätburgunder € 4,50 
  Trockener, rubinroter Essenbegleiter 
 

2221  Dornfelder  € 4,50 
  Dunkelroter, kräftiger Rotwein 

   

  Rotwein lieblich 
2225  Dornfelder  € 4,50 
  Der Rote für die Lieblichen 

   

2224  Spätburgunder Weißherbst € 4,50 
  Kräftiger, feinherber Rose Wein 
 

2222  Rotling lieblich € 4,00 
  gekeltert aus weißen und roten Trauben 



Traubensaft  
 
9998  roter Traubensaft                             0,7 l  € 3,20 
  100% Fruchtgehalt mit Vitamin C  
  ohne Konservierungsmittel       
 
 

Hochprozentige Spezialitäten 
 
9991  Mosel-Hefebrand                   0,7 l € 8,50 
  Destillat aus Weinhefen 
  40% alc.           
                    

  „Moselgrappa“ 
9993   Riesling-Trester-Brand          0,5 l € 9,00 
  Dekorative Antikflasche        40% alc.                            
 

   

Süße  Köstlichkeiten 
  
9994  Roter Weinbergspfirsichlikör  0,5l € 13,00 
  sehr aromatisch und fruchtig 
  18 % alc  
  pur, über Eis oder zum  Mixen 
  

9995  Traubenlikör.                          0,5l € 13,00 
  mit eingelegten Trauben  
  20% alc 
  probieren  Sie  ihn  einmal  mit  Sekt 
 
 

Angebot 
  
3333  Das   Probierpaket € 50,- 
  12 Flaschen Wein gemischt 
  trocken, halbtrocken, feinherb, lieblich    
  ideal zum probieren und testen. 
 
 
 

Weitere Angebote finden Sie auf unserer Website: 
www.clemens-ferdinand.de 
unter Aktuell und Angebote 

Übernachtungspreise 
 

incl. Bettwäsche, Handtücher 
und  Endreinigung 

 

Haus Osterlämmchen 

Appartement   und   Ferienwohnung  
 

 Appartement   
2 Übernachtungen für 2 Pers.   € 85,- 
Ab 3. Tag € 35,-/Tag 
Ab 7. Tag € 32,-/Tag 
 

Ferienwohnung  „Osterlämmchen“  
3 Übernachtungen für 2 Pers.             € 150,- 
Ab 4. Tag € 45,-/Tag 
Ab 7. Tag € 42,-/Tag 
 
Ferienhaus „Trimmisch“ ( 5***** Sterne ) 

Unsere neuen großen Ferienwohnungen 
 

Ferienwohnung  „Burgunder“ und 
Ferienwohnung  „Riesling“     ( Max. 8 Pers.)  
3 Übernachtungen für 4 Pers.             € 300,- 
Verlängerungstag € 65,-/Tag 
 
Zusatzperson                                 €   5,-/Tag 

 

 
Lieferungs- und Zahlungsbedingungen 

 

Die Preise verstehen sich ab Weingut 
einschließlich MwSt. 

 

Verpackungseinheiten 
 

Wein  und Sekt                     6er Kartons 
Sonderverpackung und Geschenkkartons 

oder -kisten auf Wunsch. 
 

Frachtkostenanteil:  € 8,- 
DPD  pro Paket ( 6er / 12er /18er)  

Eigenanlieferung Kleinmengenzuschlag bis 18 Fl. 
Ab € 280,- Lieferung Porto- und Versandkostenfrei 

Weinpreisliste 
Mai 2012 

 

 

Weingut 
    

    Clemens –
Ferdinand 

 

    Inh. Siegfried Clemens 

    

56814  
Ediger-Eller 
  Moselweinstraße 32a  

Tel.  02675 / 1437 
  Fax 02675 / 1374 

 
 

www.clemens-ferdinand.de 
Email: Weingut.Clemens-Ferdinand@t-online.de 


